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Nordland
Buffet




Nordland Buffet

Suppen
Wildsuppe mit Gemiise

Hummersuppe

Auswahl an verschiedenen Salaten

Kalte Vorspeisen

Pochierter Nordlachs, Island Rotbarsch mit Wildkrdutern
Geraucherte Edelfische, Raucherlachs, Austern
Matjesfilet Nordische Art

Wild- und Fleischpasteten

Wourstplatte, Kaseplatte

Schwedische Eier

Spinat-Lauch-Lachs-Quiche

Polarrolle, Gefliigel, Schinken, uvm.

Hauptgerichte

Edelhirschgulasch, Wildsahneragout

Elcheintopf in Curry

Teigtasche gefiillt mit Hirsch in Waldkrautersol3e
Kottbullar mit Waldpilze in RahmsoRe
Schweinebraten Schwedische Art mit Pflaumen gefiillt

Flammlachs vom Holzkohlegrill

Buttermakrele iiberbacken mit Tomaten-Mozzarella
Fischauflauf mit Honig-SenfsoBe und Spinat
Danische FischkloRe mit KapernsoRe

Schlemmerpfanne, uvm.

dazu diverse Beilagen, wie

hausgemachte Spatzle, Semmelknédel, Dampfkartoffel, Reis,
Kroketten, eine Auswahl an Gemiise & Sof3en, Rotkohl, uvm.

Zum Abschluss

Eine Auswahl an hausgemachten Kuchen

39,90 € / Person Dessertcreme-Variationen

Kinder 5-12 Jahren % Preis

- Obstsalat, uvm.
Getranke werden separat abgerechnet.




